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Der moderne Trend aus europäischen Großstädten, dass Eissalons ihr Eis nicht mehr nur in Glasvitrinen herzeigen, ist jetzt auch im Café Schnuderl  in Liezen als einem der ersten Betriebe in Österreich angekommen. Die beliebtesten Sorten werden temperatursicher in luftdicht verschlossenen Kammern, sog. Pozetti tief gelagert, ganz so wie beim bekannten Eiswagerl. Der Kunde kann das Eis zwar nicht direkt sehen, es wird bei dieser Lagertechnik aber durch intensiven Geschmack und weiche Konsistenz der Eiscreme sogar noch besser, meinen Experten. Unter den „Hauberln“ dieser Pozetti verbirgt sich ein richtiger Schatz, freuen sich Melitta Schnuderl und ihre Schwester Maria Haas. Das Eis hält durch den Verschluss so gut, wie es sonst nur unmittelbar nach dem Frieren der Eiscreme möglich ist. Der Vorteil für Eisfreunde: Eis in Topqualität ist jederzeit verfügbar, auch wenn man es nicht gleich sieht. 

